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Spezielle Angebote

Heifes Ingwer, Minz, Zitronen

Wasser 3,50 Euro
Tinto Verano, Rotwein mit
Zitronenlimonade, 0,3 1 () 3,70 Euro
selbstgemachte Sangria

im Glas 0,31 (v 4,20 Euro
selbstgemachte Sangria

im Krug 1 Liter () 13,50 Euro

Hausgemachte Zitronen-
Limetten-Limonade 0,31 3,50 Euro
Hausgemachte Ingwer/Minze-

Limonade 0,31 3,50 Euro
Secco mit Aperitif-Essig (v) 4,20 Euro
Friichtebowlen (Tagesangebot)4,20 Euro
Friichtebowlen (Tagesangebot)

Ohne Alkohol 3,70 Euro



Weinauswahl .

Bitte sprechen Sie uns an, wir beraten Sie
gerne!

Weiflweine

Glas 0,2 1

¢ Riesling trocken, Villa
Gutenberg, Rheingau 5,00 Euro

e Riesling trocken, Stefan Meyer,

Roth unter Rietburg, Pfalz 5,00 Euro

¢ Riesling feinherb, Villa
Gutenberg, Rheingau 5,00 Euro

¢ Riesling feinherb, Stefan Meyer,
Roth unter Rietburg, Pfalz 5,00 Euro

e Rivaner trocken, Villa Gutenberg,
Rheingau 4,80 Euro

e Silvaner trocken, Sonnen-
Hof, Bodenheim, Reinhessen 4,90 Euro

e Bacchus, feinherb, Weingut
Fleischer, Laubenheim,

Rheinhessen 5,10 Euro



Sommercuvee, trocken, Weingut

Harth, Stadecken, Rheinhessen 5,00 Euro
Cuvee Weilwein, trocken, Holzfass

Harth, Stadecken, Reinhessen 5,70 Euro

Auxrois, trocken, Apel
Nittel, Mosel 5,40 Euro

Elbling trocken, Apel
Nittel, Mosel 5,20 Euro

Scheurebe mild, Meyer,
Roth unter Rietburg, Pfalz 5,00 Euro

Miiller Thurgau halbtrocken,
Weingut Harth, Stadecken,
Rheinhessen 5,00 Euro

Sauvignon Blanc, trocken
Weingut May, Bodenheim,
Rheinhessen 5,50 Euro

Chardonnay trocken

Christ, Flonheim, Rheinhessen 5,40 Euro
Chrardonny halbtrocken,

Weingut Harth, Stadecken

Rheinhessen 5,20 Euro
Grauer Burgunder feinherb

Sonnenhof, Bodenheim 5,10 Euro



Grauer Burgunder trocken
Weingut Ziegler, Pfalz
Huxelrebe mild

Weinhaus May, Bodenheim
Blanc de Noir, feinherb,
Sonnenhof, Bodenheim
Weiflburgunder, trocken,
Weingut Sonnenhof

Roter Riesling, weif§, trocken
May Blent, Cuvee, trocken
Naseweis Cuvee, Weingut May

Wenig Sdure, trocken

5,30 Euro

5,20 Euro

5,30 Euro

5,10 Euro

5,30 Euro

5,30 Euro

5,10 Euro



Roseweine

Glas 0,2 1

Rose Blauer Portugieser, halbtrocken
Christ, Flonheim 5,30 Euro
Weilherbst, feinherb,

Sonnenhof, Bodenheim 5,20 Euro
Spiatburgunder Rose

Weingut Ziegler, Pfalz, trocken 5,50 Euro
Rose Vater und Sohn, fruchtig

Weingut Seibel 5,40 Euro
Rose Routas, Provence, trocken

Frankreich 5,90 Euro



Rotweine

Glas 0,2 1

(Bitte fragen Sie hier nach unseren
aktuellen Angeboten, da wir immer wieder
neue Weine priasentieren)

¢ Rotwein Portugal

Mocho Galgo Signature 5,90 Euro

Guarda Rios tinto 6,20 Euro
¢ Rotwein Italien

Torre il Cerreto, Toskana 6,50 Euro
e Primitivo Salento 5,90 Euro
¢ Rotwein Spanien,

El Pedal Tempranillo 5,60 Euro
¢ Rotwein Regent trocken Barrique,

Weingut Hardt, Stadecken,
Rheinhessen 5,90 Euro

e Merlot, Weingut Christ, trocken
Flohnheim, Rheinhessen 5,20 Euro



Syrah, Weingut Christ 5,50 Euro
Lemberger, Weingut

Bihlmayer mild fruchtig 5,50 Euro

Fragen Sie nach unseren
Empfehlungen der Woche!



Sekt/Secco

Glas 0,11

Secco Rose aus Apfel

alkoholfrei, trocken 3,60 Euro

Secco weifl, Felsenkellerhof,
Rheinhessen, trocken 3,90 Euro
Secco rose, trocken,

Felsenkellerhof, Rh. 3,90 Euro
Feinster Winzersekt,

Weingut Sonnenhof,

Bodenheim, trocken 4,70 Euro
Himbeersecco 3,90 Euro
Erdbeerseeco 3,90 Euro

(nur in der Erdbeersaison)



Weinmixgetranke
(auch als Roseschorle méglich)
WeiSweinschorle, Silvaner, sauer
0,31 4,00 Euro
WeiSweinschorle, Silvaner, sauer
0,51 5,70 Euro
WeiSweinschorle, Silvaner, siif8
0,31 4,00 Euro
WeiSweinschorle, Silvaner, sifd

0,51 5,70 Euro

Apfelwein

Apfelwein 0,251 2,80 Euro
0,51 4,20 Euro
1 Liter 7,20 Euro
Apfelwein sauer 0,251 2,50 Euro
0,51 4,00 Euro
1 Liter 6,90 Euro
Apfelwein siif$ 0,251 2,60 Euro
0,51 4,10 Euro

1 Liter 7,10 Euro



Bier (F)

Brauerei Faust

Pils 0,33 1 3,80 Euro
Pils alkoholfrei 0,33 1 3,80 Euro
Bayrisch Hell 0,33 1 3,80 Euro
Krausenbier naturtriib 4,50 Euro
Radler 0,331 3,60 Euro
Hefeweizen 0,51 4,50 Euro
Hefeweizen,

alkoholfrei 0,51 4,50 Euro

Hochprozentiges

und Feines

Wermut 0,11 5,50 Euro
Gin Tonic 0,31 () 7,90 Euro
Gin Tonic ohne Alkohol 0,3 6,90 Euro



Edle Briande 2 cl je
Williams Christ

Alte Pflaume

Mirabelle

Haselnuss
Kriauterbrand

Brandy mit Marille
Wildkirsch mit Whiskey
Meisterbriande

Tresterbrand

Feine Likore 2 cl je
z.B. Butter Scotch
Erdbeer Chilli
Krauter
Weinbergpfirsich

Und viele mehr.......
Mispelchen 0,2
Aperol Spritz 0,31 4,5
Hugo 0,31 (v

3,90 Euro

4,50 Euro
4,50 Euro
4,50 Euro
4,50 Euro

3,50 Euro

4,10 Euro
6,90 Euro
6,90 Euro



Alkoholfreie

Erfrischungsgetranke

Mineralwasser 0,3 1
still/medium/classic
Mineralwasser 0,51
still/medium/classic
Mineralwasser 0,751
still/medium/classic
Coca Cola 0,331 (7,4
Coca Cola light 0,331 (4,6,7)
Fanta 0,33 1

Mezzo Mix 0,331 4,7
Apfelsaft 0,3 1
Orangensaft 0,2 1
Apfelsaftschorle 0,33 1
Traubensaft 0,3 1
Traubensaft 0,51
Traubensaftschorle 0,3 1
Traubensaftschorle 0,51

2,70 Euro

4,50 Euro

6,10 Euro

3,30 Euro
3,30 Euro
3,30 Euro
3,30 Euro
3,20 Euro
3,20 Euro
3,30 Euro
3,20 Euro
4,50 Euro
3,10 Euro
4,30 Euro



Warme Getranke

Humpen Kaffee (7) 2,90 Euro
Cappuccino (7,9 3,10 Euro
Espresso (7) 2,40 Euro
Espresso doppelt (7) 3,70 Euro
Latte Macchiato (7,9 3,80 Euro
Tasse heifie Milch 2,50 Euro
Tasse Kakao (g 3,10 Euro

Teesorten

Wir fiihren besten losen Tee von ausgesuchter
Qualitit, je Tasse

Darjeeling, schwarzer Tee 3,20 Euro

Earl Grey, schwarzer Tee 3,20 Euro
Friichtetee 3,20 Euro
Krautertee 3,20 Euro

Sahne Creme Tee 3,20 Euro



Speisekarte

Kleiner Hunger

Hausgemachter Spundekas (6) mit kleinen
Brezeln 7,90

Knabberschalchen mit Bergkase (g),
Trauben und Brezelchen 9,20

Original GroB-Gerauer Handkase () mit Musik
und Brot 9,90

Handkase-Carpaccio mit karamelisierten Birnen
Schmand (6) und Schnittlauch 11,20

Tagessuppe (bitte erfragen Sie, was wir fir

Sie zubereitet haben) 7,90

Wir pflegen die Hessische Kiiche mit
regionalen Produkten!



GroRerer Hunger

* Deftige Winzervesper mit verschiedenen Wurst- und
Kasesorten 12,80

* Gemischter Salat mit marinierter StiRkartoffel oder
Champigons und gerdsteten Kérnern 13,90

* Salat mit gebratenen Putenstreifen und
karamelisierten Mandarinenscheiben 14.90

* Mariniertes orientalisches Gemiise

mit Chakalaka-Dip (c) und Brot 13,90
* Oma Josefines Kasnudeln 12,90
* Tortellini mit Kardamon-Sahne-
Sauce (6) mit Feigen und Cocktail-Tomaten 13,90
* Gebratener Curry-Blumenkohl mit
Cranberry-Joghurt-Minz Dipc) 13,90

* Garnelenpfannchen mit unserem Spezialgewiirz und
Cafe du Paris Dip (c) und Brot 15,90

* Original Metzger-Handkasebratwurst mit kleinen
gebratenen Kartoffelchen und Salatgarnitur 14,90

* Henkersmabhlzeit...Fleischspief3, Dips

und Kartoffeln () 16,90



Manchmal gibst auch
AuBer de Reih...

einfach fragen!

Etwas SiiBes geht immer....

* Frische Waffel mit heiBen Kirschen
Vanille Eis und Sahne (c,c) 6,90
* gebratene Bananen mit Orangen-
likor, karamelisierten Niissen,
Sahne und Eis 7,90
* Treburer Pflastersteine (c,c)
mit Sahne, Vanilleeis und Karamelsauce 7,90
* Schichtdessert mit Blaubeeren und

Likor (c,c) 6,90

fragen Sie nach unserem selbsthergestellten Kuchen!

(nicht immer vorratig)



Winterkarte

November bis Februar

Schlemmerschalchen Brot mit geschmolzenem
Kdse, karamelisierten Niissen und Preiselbeeren
9,90

Saumagen mit Kartoffelstampf (c,c) und
Sauerkraut 14,90

2 Leberknédel mit Sauerkraut und
Selbstgemachten Kartoffelstampf (c,c) 14,90

2 Frikadellen mit Wirsing und Kartoffelstampf
(c6) 13,90

Wildschweinbratwurst mit Rotkraut und
Kartoffelstampf (c,c) 15,90

Mini Kartoffelknédel mit Champignon-
Rahmsauce ) 11,90



Alle Preise sind in Euro inkl. der
gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer
und inkl. Bedienung!

Bitte sprechen Sie uns auf Allergene
oder Unvertriaglichkeiten Ihrerseits an.

Sie konnen jederzeit Einsicht in unser
Merkblatt fiir die Kennzeichnung von
Zusatzstoffen und Allergenen erhalten.
Es befindet sich am Ende der
Getrankekarte.

Weinstube Zimtkorken
Obere Pforte 20
65468 Trebur

Tel.: 06147-2092037
Inhaber: Anke Kugies



Ubersicht tiber Zusatzstoffe und Allergene!

Zusatzstoffe:

1= mit Konservierungsstoff
2= mit Geschmacksverstarker
3= mit Antioxidationsmittel
4= mit Farbstoff

5= mit Phosphat

6= mit SGURungsmittel

7= koffeinhaltig

8= chininhaltig

9=geschwarzt

10=enthdlt Phenylalaninquelle

Enthélt folgende Allergene:

A= glutenhaltiges Getreide (Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3,
Hafer 4, Dinkel 5, Kamut 6, Hybridstamme 7)

B= Krebstiere
C=Eier

D= Fisch



E= Erdniisse
F=Soja
G= Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

H= Schalenfriichte (Mandel1, Haselnuss2, Walnuss3,
Cashew4, Pecannuss5, Paranuss6, Pistazie7, Macadamianuss
8 und Queenslandnuss 9)

I= Sellerie
J=Senf
K= Sesamsamen

L= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10mg/kg oder 10mg/|

M= Lupinen

N= Weichtiere



Winterzeit!!

Gliihwein rot/weiRR/rose 3,80 Euro
Winterpunsch 4,50 Euro
Lecker mit Alkohol

Piinschchen 3,50 Euro
Lecker ohne Alkohol

Wintermilch 3,50 Euro
Milch mit Zimt und Vanille

Mit Sahnehaube und Schoko

Eierlegendewollmilchsau 4,50 Euro

Etwas HeiRes mit Eierlikor

Traubengliick 3,20 Euro

HeiRer Traubensaft mit Zimt

Rum machen 4,50 Euro

Schwarzer Tee mit Rum

Hessisches Gliick 3,30 Euro

HeiRer Apfelwein (mit oder ohne Zimt)



